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VIDEOS DE RECETAS

Cocido de carne, sin verdura: https://youtu.be/D4BZczW0380
Potaje de col y nabos: https://youtu.be/rIuZGPe7qOc
Potaje de lleras: https://youtu.be/R8Hss9X8US0
Menestra de presules y habas: https://youtu.be/lv6XYnIJlQk
Salmonetes: https://youtu.be/4Nnc-VX0DXc
Guisadillo de calamares: https://youtu.be/DXJwExiggy8
Gallina en dulce: https://youtu.be/ha29dOOpbks
Puergut: https://youtu.be/o9JieexOXhI
Piñonate: https://youtu.be/-j9fwRHLAGU
Huevos rellenos: https://youtu.be/aJ0ASf3-HJc


